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uado no centro de Copenhague e conta com um lindo jardim

Em Odense, é possivel ver diversas obras sobre HC Andersen

[ ]
Mais pontos
L4 [ ]
turisticos

Hans Christian Andersen
nasceu em 1805 em
Odense, cidade que ficaa
cercade 160 quildmetros
da capital. Ele morreu
em 1875. L4, é possivel
encontrar um museu em
homenagem ao escritor,
além da casa onde nasceu
e pegadas que mostram os
seus passos pela regido.

Mantendo o clima de
conto de fadas que cerca
o lugar, quem passeia por
este pais nérdico encontra
diversos castelos. O turista
gue chega na capital pode
visitar o Rosenborg, onde
estdo alguns dos itens da
familia real, como joias e
coroas. O espaco também
conta com um belo jardim -
o Jardim do Rei. Além disso,
palacio real, o Amalienborg,
onde vivem o rei e arainha,
e a Pequena Sereia, que
inspirou a histéria contada
pela Disney, ficam em
Copenhague.

Outra fortificacdo muito
famosa no pais foi retratada
pelo escritor William
Shakespeare em Hamlet.
Kronborg estéa localizado
na cidade de Helsinggr,

e fica a pouco mais de 40
quildmetros de distancia da
capital. Bem facil chegar de
trem. Um dos mais bonitos
e que conta com outro belo
jardim é Frederiksborg, em
Hillergd, a 30 minutos de
Copenhague.

A imagem das famosas
casas coloridas localizadas
de frente para um canal
talvez seja o ponto
turistico mais “vendido”
internacionalmente.

Estao em todos os cartdes
postais. No coracdo da
capital, Nyhavn (porto
novo) foi construido no
século XVIl e é olocal
visitado por milhares de
pessoas durante o ano.

O famoso
Macand
cheese pode
ganharum
toque ainda
mais especial
com o acréscimo do
salame como ingrediente.
O prato leva cercade 50
minutos contando com o
tempo de forno e rende
até seis porcoes. Confira!

Ingredientes

Molho

2 colheres (sopa) de
manteiga

1 cebola pequena picada
1litro de creme de leite
fresco

150 g de queijo
provolone ralado grosso
300 g de queijo mucarela
ralado grosso

400 g de queijo prato
ralado grosso

Salagosto

Ingredientes

3 xicaras de farinhade
trigo

2 colheres (sopa) de acucar
Uma pitada de sal

1 colher (sopa) de
fermento quimico em pé

2 colheres (sopa) de
manteiga

Raspas dacascade 1limao
1 xicarade leite

1lovo

Modo de preparo

Passo 1 - Emumatigela
grande, junte afarinha, o
aclcar, o sal, o fermento,
amanteiga e as raspas de
limao. Misture bem.
Passo 2 - Junteoovo

e o leite, aos poucos,

Gourmet
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200 g de salame cortado
em tirinhas

Massa

1 colher (sopa) de sal
1 embalagem de
tortilhone (500 g)

Parafinalizar

1 pdo amanhecido, ralado
grosso

3 colheres (sopa) de
gueijo parmesao ralado

Modo de preparo
Passo 1 - Emuma panela,
derretaamanteigae
refogue a cebola.
Passo 2 - Acrescente

o creme de leite, os
queijos e mantenhaem
fogo baixo, mexendo
sempre, até que os
gueijos derretam
completamente e
formem um molho
espesso.
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Mac and cheese com salame

Passo 3 - Tempere com
osal,junte osalame e
reserve.

Passo 4 - Em uma panela
grande, ferva 5 litros de
aguacomosal.

Passo 5 - Cozinhe a
massa durante o tempo
indicado na embalagem
ou até que esteja “al
dente”, ou seja, macia,
porém resistente a
mordida.

Passo 6 - Escorra
imediatamente,
acrescente ao molho e
misture bem para que
toda a massa fique bem
envolvida pelo molho.
Passo 7 - Passe para

um refratario grande,
polvilhe o pdoeo
parmesdo misturados e
leve ao forno bem alto
(230°C) por 10 minutos
para dourar. Retire do
forno e sirva em seguida.
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mexendo sempre frite em 6leo
com uma colher quente.

de pau. Maisreceitas [ECE
Passo 3 - Deixe a em abcmais. Escorraos
massa descansar SolECInES S bolinhos em

por 15 minutos.
Passo 4 - Depois, pegue
colheradas damassae

papel-toalhae,
em seguida, polvilhe-os
com acucar e canela.



