NH/VS/DC/ABC/www.abcmais.com 25.7.2024 QUINTA-FEIRA 17

DEBORA ERTEL/GES-ESPECIAL

Mestre da padaria de Ivoti
Cucadelinguica
ha décadas é

a especialidade
de Gaspar

Entre percalcos e desafios, ele guarda
receita familiar da tradicdo alema
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Aqui tem vida. Aqui tem cuidado.
Aqui tem Unimed.
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Conhecido como um
gremista “doente”,
Gaspar Staudt, 64
anos, tem uma outra pai-
x40 que o acompanha ha 55
anos. Desde 0s 9 anos traba-
lha como padeiro, ativida-
de que comecou na Panifi-
cadora Ivoti, a primeira do
municipio.

“Se entregar uma enxada
pra ele, nem sabe por onde
segura. Agora se da cinco
quilos de farinha, ele sabe o
que fazer”, explica a espo-
sa Adelurdes Schallenber-
ger Staudt, 62. Casados ha
42 anos, eles tém trés filhas:
Monalisa, Tiessa e Letica.

De uma familia de 11 ir-
maos, aos 11 anos parou de
estudar para se dedicar a
padaria em turno integral.
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Desde crianca, ja fazia a sarefacodenovo”,resume. /\

massa e controlava a tem-
peratura do forno. “Com 9
anos entregava pao de car-
roca e de cavalo”, conta.

Foi com amae, Maria Fri-
da Staudt, que aprendeu a
receita de bolo de chocola-
te que faz até hoje para seus
clientes. “Eu gosto é de tra-
balhar, de fazer as coisas
fresquinhas e ver que o pes-
soal gosta”, diz ele.

De cabeca

Alias, quando assunto sao
as receitas, Gaspar explica
onde guarda o modo de fa-
zer cada prato. “Receita te-
nho pudo nacabeca”, garan-
te. “As vezes eu quero fazer
uma receita de outro ano.
Ai comeco a pensar, pen-

Descendente dos imi-
grantes alemaes, fala o
Hunsrik e a cada frase di-
ta em portugués costuma
concluir com um “i6” ao
final. A expressao é tipi-
ca de quem teve o “alemao
da colonia”, como costu-
mam dizer, como lingua
materna.

O produto de maior su-
cesso do padeiro é a cuca
de linguica, receita que Gas-
par nao revela de jeito ne-
nhum. “Tem um esquema
parafazer”, comenta, entre
risos. “Da um pouco de tra-
balho como eu faco, mas é
bem recheada. Tem até pa-
daria que indica para com-
prar comigo, pois eles nao
fazem mais”, explica.

Da fila de transplante para o trabalho

Ha trés anos, a alegria
de atender os pedidos da
clientela foi substituida
pela preocupacao e muitas
sessoes de hemodidlise.
Gaspar teve insuficiéncia
renal, o que mudou
sua vida radicalmente,
obrigando-o avender a
padaria. “Foi bem dificil
parar de trabalhar”, conta
ele, que sempre teve no
trabalho o maior legado
deixado de heranca por
seus antepassados.

Asituacdo eratao
critica que o morador
de Ivoti estava nafilade
transplante e chegou a
ser chamado para receber
um novo 6rgao por trés
oportunidades. Mas o
procedimento nao saia
porgue sempre surgiaum
impedimento.

Em meio ao
tratamento, em casa

produzia agrados para a
equipe médica e os outros
pacientes. Assim, levava
bolos, roscas, cucae
outras delicias para Porto
Alegre, deixando a sessdo
de hemodidlise menos
dificil.

Surpresa

Em dezembro de 2023,
ao buscar atendimento
médico por um problema
no braco, recebeu uma
noticia inesperada: os
rins tinham voltado a
funcionar. “O médico me
disse que isso eraum
milagre, pois ndo tinha
explicacido’, lembra.

De la paraca, o forno
acoplado ao fogdo alenha
instalado nos fundos da
casa esta sempre aquecido.
E como anoticiadacura
se espalhou pela cidade,
os pedidos para o padeiro
voltar a vender seus
produtos se tornaram mais
frequentes.

Assim, desde julho
Gaspar ofertaemsua
casauma variedade de
panificados, receitas que
foi desenvolvendo ao longo
davida.Comaajudada
filha Tiessa Staudt, 31,
divulga o que tem para
venda nas redes sociais.

Gaspar aposta que o
neto de 5 anos, que vive
no Peru, tem futuro na
padaria. O menino gosta
de ajudar cozinhar e ja
sabe quebrar ovos com
maestria. “Quando ele vem,
sempre me ajuda’, conta.

“Eugosto éde

trabalhar, de fazer as
coisas fresquinhas
e ver que o pessoal

gosta”, conta ele.

Uma homenagem
aos 200 anos da
Imigracao Alema
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